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Slow ‘F00d®

Kallelse till Arsmote med efterféljande middag
Tisdagen den 17 februari 18.00 — 19.00

i ABF Gastrikebygdens lokal Hamilton,
Brunnsgatan 56

Efter Arsmotet byter vi lokal och forflyttar oss till
Brasseri Absint, Norra Slottsgatan 9, Gavle

Under arsmotet har endast medlemmar rostratt, men dven icke-medlemmar ar vialkomna.
Middagens meny finner du pa sid 2 och bestar av tva ratter, forratt och varmratt. Om du dven 6nskar
dessert gar det att bestélla pa plats.

e Ange pa anmalan vilken meny du 6nskar!
e Ange dven om du har ndgon matallergi.
e Dryck bestalls pa plats.

e Brasseri Absint bjuder pa kaffe efter maten.

Middagen betalas pa plats.
Anmalan skickas senast den 13 januari till gertrud.edstrom@gmail.com.

OBS! Vinligen anmal dig &ven om du endast deltar pa Arsmétet!
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Higrtligt valkomna suskar!
Styrelsen i Slow Food Gastrikland & Uppsala



Meny

FOrratter:
1. Toast Skagen 175:-
Handskalade réakor, pepparrot, dill, majonas, forellrom, citron, confit, smérstekt brioche
2. Hjortcarpaccio 185:-
Lattgravad hjort, bakade betor, svart vitlokscréme, friterad 16k
3. Betcarpaccio 145:-

Bakade betor, kapris, svart vitlokscreme, friterad 10k, rostade pumpakarnor, pinjenotter

Varmratt:
1. RAdvinsbraserad bourguignon 325:-/295:-/285:-

Vilj mellan hogrev med rokt sidflask, kycklinglarfilé eller oumph.
Skogschampinjoner, parllok, potatispuré.

2. Canard I’orange 359:-

Soderslattsanka, grillad sparrisbroccoli, apelsin- och timjansky, hasselbackspotatis
3. RGdtunga meuniere 375:-

Kapris, bakade betor, brynt smér, kokt potatis
4. Crémeux d’epeautre 235:-

Spelt, bakade betor, Comté, stekta Judion bdnor



