Slow Traff med olprovning
onsdagen 20 mars
kl. 18.00-20.00
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Valkommen pa 6lprovning tillsammans med Leufstabruk bryggeri

Malt, humle, jast och vatten, men vad mer kravs for att brygga en 617

Tillsammans med representanter fran Leufstabruk bryggeri forsoker vi ge svar pa det
under 6lprovningen. Sa vill du lara dig mer om hur 6l tillverkas? Prova olika
olstilar? Hang da med pa en 6lprovning. Vi smakar och doftar pa olika 61 och staller
alla de dar fragorna som vi gatt och funderat pa. Tillsammans sa gar vi igenom hur
6l blir till, fran korn till glas.

15 LEUFSTABRUK
BRYGGERI AB

Plats: Medborgarskolan, Drottninggatan 23, Gévle
Med hiss vaning 4 alt 2 trappor, portkod 6518

Kostnad: 300 kr for medlem, 350 kr for icke medlem.
Betalas in vid anmalan till bg 384-4305 alt swish 123 036 23 27

Anmadlan: Séands till Annika Hellstrom, e-post: amhb57@outlook.com, senast séndag 17 mars.
Obs! Begransat antal platser.

Varmt valkomnal!
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