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Slow Food Gastrikland

Kallelse till Arsm6te med efterfoljande middag

Torsdagen den 22 februari 2024 kl 18:00

Bistro Diléns Gourmandis, Ahlgrens Torg, Godisfabriken

SRR

Som forsta gaster pa ett annu ej officiellt 6ppnat Bistro Diléns far vi den stora dran att
genomfdéra vart arsmote med pafdljande middag dar.

Mellan kl 18:00-19:00 genomférs arsmotesforhandlingar for medlemmar. Darefter ar
medlemmar och 6vriga gaster vdalkomna till middagen, en treratters maltid inklusive
bordsvatten. Ovrig 6nskad dryck kan kdpas pa plats. Meny se sid 2.

Pris for middagen 450:- for medlem, 495:- f6r medfdljande gast. Tva menyer erbjuds,
vanligen anmal vilken meny du 6nskar vid anmalan. Ange dven pa anmalan om du har nagon
matallergi eller behdéver specialkost.

Middagen betalas in vid anmalan till bg 384-4305 alt swish 123 036 23 27.
Anmalan skickas senast den 15 februari till gertrud.edstrom@gmail.com.
Vanligen anmal dig dven om du endast deltar pa Arsmotet.

Under kvallen kommer vi dven att premiera 2023 ars Slow Food foretag!

Samtliga arsmotesdokument kommer att sdandas ut digitalt i god tid innan den 22 februari.

Hjartligt vdlkomna!

Styrelsen Slow Food Gastrikland



Menyer:
Meny 1:
Forratt: Toast Skagen med syrad rodI6k och citron

Varmratt:  Nattbakad oxkind med Diléns varmrokta sidflask, svamp & steklok
serveras med tryffelpotatispuré

Dessert: Créme Brulee
Meny 2:
Forratt: Gratinerad chevre med betor, honung och balsamico

Varmréatt:  Bakad rotselleri med notter, parmesan, kal och brynt smor

Dessert: Creme Brulee

Dryck tillkommer utéver till formanliga priser.




