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Morotskakan ar en riktig kakklassiker och given favorit till
eftermiddagskaffet. En véllagad morotskaka med en perfekt
glasyr av farskost, florsocker och citronjuice bakar du faktiskt
sjalv hur enkelt som helst!

Ingredienser 10 bitar Gor sa hér

smor till formen Satt ugnen pa 175°C. Smarj en form, cm 24 cm i diameter (for 10
3dl vetemjdl bitar).

1tsk bakpulver Blanda mjol, bakpulver, bikarbonat, kanel och salt i en bunke.

Vispa agg och socker p&sigt i en annan bunke. Tillsatt de rivna
mordtterna och rapsoljan. Ror ner de torra ingredienserna i

1 tsk bikarbonat

3 tSk kanel agg\”spet
121sk  salt Hall smeten i formen. Gradda kakan i nedre delen av ugnen ca
3 agg 35-40 minuter. Ta ut och 13t svalna helt. Ldgg kakan pa ett fat.
3dl strésocker Glasyr: Vispa ihop alla ingredienser med elvisp i ndgra minuter
3dl finrivna mordtter tills det blivit en jamn och fluffig smet. Bred glasyren over

) kakan. Garnera med valnétter.
1dl neutral rapsolja
Glasyr

3009 farskost
3dl florsocker
1tsk farskpressad citronjuice

valnotter till garnering

For alla

Innehaller gluten och &gg.

GOor laktosfri: valj laktosfria produkter av
smor och farskost.

Gor mjolkproteinfri: byt smor och
farskost mot mjolkproteinfria
ersattningsprodukter.

Naringsvardet ar beraknat per bit.
Receptet ar uppdaterat aug 2021.



