Kryddig tomatkaka

125 g smor
2 agg
2 %2 dl strésocker
3 dl konserverad tomatsoppa
2 tsk bakpulver
%2 tsk bikarbonat
4% dl vetemjol
1tsk vaniljsocker alternativt
% tsk dkta vaniljpulver
1-2 tsk malen kanel
1 nypa malen kryddnejlika
1 liten nypa malen kardemumma
ev. citronzest vid servering
extra smor och strobrod till formen

Satt ugnen pa 175 grader.
Bryn smoret tills det skummar och doftar nétigt.
Stall at sidan.

Vispa dgg och socker fluffigt. Vand i tomat-
soppan. Ror i de torra ingredienserna.
Avsluta med att ha i det brynta smdret och
vispa tills du har en slat smet.

Smora och bréa en springform med en diameter
pa cirka 20 cm. Hdll smeten i formen och
gradda i cirka 40 minuter. Kadnna efter med
en sticka sa att kakan inte ar kladdig. Riv
eventuellt pa lite citronzest vid servering.
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