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Appelkaka med havtorn

Ingredienser:
200 g smor samt smor till att smorja platen.
4 &gg, 3 dl socker
2 tsk vaniljsocker, 4 dl vetemjél
1 tsk bakpulver
Strobrod till langpannan

2 applen, rivna

225 g tinade och avrunna havtorn

1 dl hackade hasselnotter

Gor sa har:
Séatt ugnen pa 200 C.

Smalt 200 g smar, lat svalna. Vispa 4 agg, 3 dl socker och 2 tsk vaniljsocker posigt.
Blanda 4 dI vetemjol och 1 tsk bakpulver.

Tillsatt mjélet i smeten tillsammans med det avsvalnade smoret.
Smorj och bréa en form 2030 cm. Hall i smeten.
Stro 6ver 2 rivna applen, ca 225 g tinade och avrunna havtorn och 1 dl hackade hasselnétter.

Gradda ca 25 minuter mitt i ugnen.



