”"Knolen” och jag

Jordpéron, ett fint namn eller hur? Undrar nar applet blev paron dock, for visst maste val jordparon
komma fran franskans pomme de terre. Var dlskade potatis har ett flertal namn i Sveriges avlanga
land: péarer, pantoffler, potater m fl. Sjalv haller jag mig till begreppet potatis och det med en stor
6dmjukhet!

Nar jag val borjade att grotta ner mig i ”potatis” dok flera fina minnen upp.

Nar jag var sex ar flyttade familjen till Stockholm fran Kalmar. Stugan behdll vi, den 1ag 50 m fran
Kalmarsund och dar tillbringade vi hela sommarlovet, vilket var mojligt dd@ mamma var larare. Bilen
packades for sommaren och varje millimeter nyttjades. Fyra personer, en hund och en fagelbur med
undulater och allt som behdvdes fér sommarlovet. Val framkomna till stugan njét vi alltid samma
maltid: en glasburk Bjares farskpotatis som kokades i sin egen lag, en burk skinka skivades i tunna
skivor och en burk fruktcocktail serverades till troligtvis for fargens skull. 60-talets snabbmat!

Som kalmarit &r den vita kroppkakan helig. Sa otroligt ljuvligt med denna anrattning fylld med 16k,
flask och kryddpeppar serverad med lingonsylt, skirat smor och lite gradde. Med aldern tycker
magen att det racker med en, max 1% innan man faller i PALTKOMA. Nej, men inte kan man falla i
paltkoma nar man ater kroppkakor? Sanningen att sdga sa har jag aldrig i hela mitt liv &tit palt, men
recepten ar verkligen mycket snarlika sa kanske nagon enda har slunkit ner i tron att det var en
6landsk kroppkaka. Under senare ar ar det den 6ldndska kroppkakan som har vunnit min gunst. Inget
jag vagar yppa nar jag traffar kalmarbor. En enda gang har jag sjalv tillsammans med sonen givit mig
pa att gora egna kroppkakor. Nu stod det tydligt i receptet att potatisen maste vara kall innan
kroppkakan tillreds och stoppas i det kokande vattnet, men alla som kdnner mig vet att talamod inte
ar min storsta talang. | botten pa kastrullen Iag flask och 16k och potatismoset var helt upplést i
vattnet. Hum, man kan inte lyckas jamt.

For nagra ar sedan serverades pa en av restaurangerna i Gavle en mycket smakfull anrattning: |
centrum tronade en kroppkaka fylld med Karl Johansvamp, |6k och kryddpeppar omgardad av
rodbetspuré, friterad gronkal och oxfilé. Majestéatiskt!

En av mina absoluta favoritratter ar raggmunk med flask. Senaste sommaren fick jag avnjuta en tunn,
frasig raggmunk tillredd i vaffeljarn. Undrar varfor jag inte har kommit pa att gora sa for lange sedan.

Vid midsommar ska det serveras sill och farskpotatis. | manga ar har mataffaren erbjudit oss kunder
farskpotatis i stora larar for en eller tva kronor kilot infér helgen. Sma, sma fina potatisar. Nar jag
fyllde min pase sag jag att en man fran mellandstern som stod och iakttog mig och nar jag var klar sa
sa han: Resten av potatisen later ni val vara kvar i jorden........? En mycket relevant fraga. Traditioner
ar inte alltid sa latta att forsta. Men vad vore vi svenskar utan var sill och potatis — till, jul, pask,
midsommar......

Tank sa manga magar som denna fina gronsak har mattat och hallit fran svalt under svara tider.

Tank sa mycket av var vardagsmat och delikata gourmetmatratter som innehaller potatis. Listan kan
goras oandlig. S8 med en 6dmjuk tacksamhet satter jag numera mina egna sattpotatisar och vantar
med spanning till sensommar och skoérd.
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