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TRAD aka brod med kulturgrodor!
GARD Baka brod med kulturgrod

AR 4-5 februari

Vill du lira dig baka bréd i vedugn,

med kulturspannmal och baljvaxter som kan odlas i vara trakter?

Medverkande: Karin Gerhardt. Forskare och mathantverkare som driver Angslyckans Café och
Stenugnsbageri i Vendel. Projektledare for "historiska sadesslag i framtidens mat” fran SLU,
Centrum for biologisk mangfald.

Annika Sahlin. Grénsaksodlare och mathantverkare fran Skale skafferi i Soderala. Hon odlar och
bakar med kultursorter och kom trea pa Eko-Grét SM i november.

Program
Lordag Ateljén Wij Tradgardar k1 10.30 - 16.30
10.30  Valkomna - presentationsrunda, kaffe och kaka med kulturspannmal

1.00  Kulturspannmal och kulturarvssorter - vilken roll spelar de for hallbar
utveckling och livsmedelssakerhet?

1230  Lunch. Maltidsgrét med kulturspannmal

13.30  Att odla och mala sin egen sad

14.30  Kaffe med artvetebrdd och kulturspannmalsbrod
15.00 Att baka med kultursorter, i bréd och tunnbrod

15.45  Kursdeltagarna for dag 2 gor en egen deg som far sta 6ver natten

Sondag Amots bagarstuga, Kvarnvagen 11, Amotsbruk, kl 9.00 -14.30

Vi bakar hart och mjukt tunnbréd pa degar som &r satta dagen innan. Vi ater smorgasfika med
nybakt brod till lunch. Dagen avslutas med fragor och diskussioner.

Kostnad: 600 kr enbart 6rdag, 1200 kr for bada dagarna, inklusive fika och lunch.
Biljetter k6ps via Tickster

Vid fragor om evenemanget kontakta utbildning@wij.se Skanna s& kommer du
For mer information om kurser och utbildningar pa Wij Tradgardar besok wij.se direkttill Tickster

Evenemanget sker i samverkan med Ockelbo Hembygdsférening
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Europeiska jordbruksfonden for
landsbygdsutveckling. Europa
investerar i landsbygdsomraden




