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VARMENY 2019

- FORDRINK -

Inled er gastronomiska upplevelse pa basta satt med en av Adprians
utsokta férdrinkar (alkohol{ria alternativ {inns). Vi rekommenderar:

Mousserande vin/Cava - 89~ App/etini -906- %is]cey sour ~ 90~

- FORRATTER /SMARATIER -

Adprians pikanta skaldjursriira pa grillad vitlskskrutong. Serveras med citrondressing
och értolja. om 90:-

Skummig Cognacspetsad hummercrémesoppa. Serveras med handskalade rakor, sikrom
och dill samt aioli och vitlskskrutong. em 109~

Grillade marinerade stora rakor och halstrad pilgrimsmussla tackt av varm
skaldjursglaze. Dartill en s6tsyrlig mango~ och avokadosalsa. 109~

Varm gronsparris i pesto pa badd av ruccolasallad och grillad zucchini. Déartill
en mousse av oliver, torkad tomat, ]oasilika, citron och olivolja. Serveras

med en grillad vitlokskrutong. 0 80:-

Ni som géastar oss 6r att i {6rsta hand avnjuta nagot fran dryc[cesmenyn ar lika
véalkomna som vara matgaster. Om ni vill 4ta nagot lattare tillsammans med drycken

rekommenderar vi att ni v'éiljer n380n avvara {6rréitter/ smarattey (se ovan).

Alternativt kan ni valja nagot fran var ”plock~1ne11g” nedan:

Pommes frites med aioli 49:~
Vitlokskrutong med aioli ® 4D:~
Jordnétter 20:-

En néve farska oskalade ishavsrakor med citron, vitlskskrutong och aioli ® 99:-

Plocktallrik: Skaldjursréra, farska oskalade ishavsrakor, blamussloy, lufttorkad skinka,
kramost, oliver, vitlokskrutong, aioli. om 149:~per person (bestalls for minst tva personer) *

% [Eventuella avvikelser kan forekomma.

e Innehaller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gér inte att f& laktosfri o Innehdller laktos men gar att fa laktosfri
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~-HUVUDRATIER -
- Fisk och skaldjur -

Vitvinspocherade blamusslor i terrin med vitlsk, ingeféra, chili och gradde. Dartill

pommes frites och aioli. 0 180:-

Var goda pasta marinara med grillad vitlsksmarinerad scampi, vinkokta blamusslor, farska rakor
och pocherad lax i delikat skaldjursskum. Serveras med parmesan och grillad krutong. em 189~

Grillad laxfilé med smorstekt gronsparris och basilikaskum toppad med hollandaise. Serveras
med pressad potatis. 00 19D~

Adprians smorstekta radtungafilé i nyvispad rieslings~ och hummercrémesas med svamp och
handskalade rdkor napperad med skaldjursvinagrett. Serveras med pressad potatis.o0 199:-

Sesampanerad g6sfilé och grillade stora havsrakor i deliciost kraftskum med smérstekt
gronsparris och hummerdoftande risotto. 00199~

Kaptenens favorit. Grillad lax, smorstekt ré')cltunga, 8ri11ac1 halleflundra, farska rakor,
champinjoner och paprikarilette i varm skaldjursliaison. Serveras med pressad potatis. OO 219~

Grillad duo av halleflundra och stora gambas. Dértill smérpocherade vintergronsaker
och en svampemulsionssé’ls. Serveras med pressacl potatis. ol 265~

Fredagar, lordagar och séndagar serverar vi ~ utéver var ordinarie meny - ett fantastiskt

skaldjursfat av hogsta kvalité.

[skaldjurstatet ingars:

1/2 Hummer 1/2Krabba
Blémusslor 2 Ostron
Farska rakor Grillade stora rékor
Tomattzatziki m Aioli
Hackad 16k med rédvinsvinager Vitlokskrutong ©
Citron

Innan skaldjursfatet serveras bjuder vi pa var skummiga Cognacspetsade hummer-

crémesoppa med sikrom. Efter att ni har avnjutit skaldjurstatet bjuder vi pa ett sétt avslut i
form av var goda créme briilée som serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar.

Pris {6r hummercrémesoppa (forratt), skaldjursfat (huvudrétt) och créme brilée (efterratt): 99:~

Observera att om ni vill ata skaldjursfatet en fredag, lérdag eller sondag maste det

forbestallas senast onsdagen samma vecka kl. 12.00. Bestallningen ar bindande.

x Fventuella avvikelser kan forekomma

e Innehaller gluten och gér inte att fa glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gdr inte att fa laktosfri o Innehdller laktos men gar att f& laktosfri
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Inte bara fisk- och skaldjur pa Adrians. Smaka pa vara populéra kéttrétter!
Nattkokt boeuf bourguignon av rédvinsbraserad hégrev med schalottenlsk, vitlok och

svamp i en mustig rddvinssas. Serveras med pommes frites och krutong. om 189~

En varsin flask~ och oxfilémedaljong pa spett med grillad tomat. Dartill tva
smakrika saser och pommes frites. o0 190.~

Grillad hjortsteak pa badd av 16k~ och baconristade skogssvampar. Dartill en deliciés vilt-
demiglace toppad med smérvisp. Serveras med var goda potatisgratang. o0 225.-

Helstekt mérad oxfilé pa badd av ugnsstekta glaserade rotgronsaker och en
pikant Cognacsas toppad med Café de Paris~smér. Serveras med var goda
potatisgratdang. o0 299:~

~ Vegetarislct ~

Kramig vegetarisk risotto toppad med ruccola, parmesan och ristad ostronskivling. 0 179:~

(Den kramiga risotton kan dven fas som veganr'c‘itt).

Vegetarisk lasagne av bl. a tomatconcassé, aubergine och zucchini pa értmarinerad

salladsbadd. em 16D:~

~DESSERTER -

Varm hjortronsylt med vaniljglass och mandelcrumble. om 80:-
Kramig kokospannacotta. Serveras med exotiska frukter och hembakad flarn. e m 95~

Ljummen chokladkaka med smak av hasselnétskram. Serveras med fyllt vaniljflarn samt
friska bar och vaniljglass. em 99~

Var 80(1&1 créme briilée. Serveras med clagens sorbet och karamelliserade mandlar. m 99:-

~ EFTER MATEN -

Avsluta maltiden storstilat med en 4 cl. avec (alkohol{ria alternativ {inns)!

Likér ~ Baileys 92~  Whisky - Famous Grouse 92-  Cognac - Grénstedts™ 92~

~BARNENS HUVUDRATI'ER (bamportioner) ~ ~BARNENS EFI'ERRA'IT (bamportion) ~
Fiskpinnar och pressad potatis. 0 7D:- Piratglass med marang och karamellsas. om 45.-
Pannkakor med sylt och gradde. om 7D:~

Grillad lax med hollandaisesés och pressacl
potatis. O 00.-

e Innehéller gluten och gar inte att i glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gdr inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att f& laktosfri
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