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Slow Food Gastrikland

Slow Traff pa restanrang

Gonrmé Bla

Torsdagen den 18 oktober kl.18.30

Kdra Slow Foodare!

Den har gangen har vi tankt titta in pa vart vackra
bla Konserthus och prova deras meny och fa hora
hur de tanker omkring mat och ravaror.

Jag samlar in era 6nskemal och forbestaller sa gar
det snabbare nar vi ar dar. Betalar gor ni pa plats
Ni valjer:

a. en forratt (139 — 159 kr) och

b. en huvudratt (199 - 299 kr)

+ kaffe/te och chokladtryffel for 72 kr

R N U

Forratterna
1a. Purjosotad rimmad lax m. pumpa, gurka, Kimchi majonas, |6jrom, korngryn 149 kr

2a. Vilttartar m. gravad dggula, granmajonnds, gulbeta, ragbrod 159 kr
3a. Svamptoast m. pepparaioli, picklad rodlok, lagrad grevéost, levainbrod 139 kr
Huvudratterna

1b. Oxfilé m. tomatterrine, parmesan, kantareller, rodvinssas, potatiskaka 299 kr

2b. Hdlleflundra m. kraftcréme, pepparrot, rakor, brynt smor, palsternackspuré 299 kr
3b. Pepparsotad hjort m. silverlok, svartkal, skysas, vinbar, senapskroketter 259 kr
4b. Bonfritters m. tomatterrine, svartkal, chilimajonas, potatiskaka 199 kr

Skicka in en anmalan med era 6nskemal fore 8 oktober till:
Anne-May Strém, e-post: anne.may@live.se

Styrelsen fér Slow Food Géistrikland


mailto:anne.may@live.se

