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Slow Food® Géastrikland

Arsméte 1 ed middag

torsdagen den 22 februari 18:00
pa Soders

]
|

Hjartligt vailkommen till Slow Food Gastriklands arsméte med efterfoljande middag.

Under kvillen kommer vi dessutom att fa besok av MatVarden som berittar om sitt arbete
for att utveckla en hallbar livsmedelsproduktion i Gavleborg.

Soders Killa ar en av vara samarbetspartners och deras fina restaurang forsoker till storsta
mojliga mén kopa ravaror fran narliggande producenter och lagger stor vikt vid att ravarorna
ska vara ekologiska och fria fran bekampningsmedel och besprutning.

Stefan Ehrin, koksmaéstare pa Soders Killa har skapat en harlig meny till oss:

e Var egen lufttorkade skinka fréan Lars Bergstrém i Delsbo med krispig blomkal, rokt grddde,
krutonger och kryddat lardosmor

e VEG: Svampfylld kaldolme med rostad gradde, picklad kal, rarérda lingon och sotad 16k

e Grillad oxfilé fran lokala gardar med jorddrtskocksgratdng, karljohansvamp,
tagetesortsmor, syrad och smorad kdl

e VEG: Inkokt svartrot med svart trumpetsvamp, svartrotscréme, granblomskapris, rostade
hasselnotter, picklade grona enbar och granskottssmorsas.

e  Chokladtryffel smaksatt med granskott
Ett glas vin/alkoholfritt och kaffe ingar i priset.

Datum & Tid Torsdag den 22 februari
Arsmoéte: 18:00 Middag: 19:00
Plats Soders Kailla, Sodra Kansligatan 22, Gavle
Kostnad Middag 300:- for medlem, 495:- for icke medlem.
Betalas in vid anmalan till vart bg 384-4305
Anmilan Anmélan gor du till Gertrud Edstrom, gertrud.edstrom@gmail.com

senast 18 februari. Vanligen ange menyval Kott alt Veg vid anmailan.

Hjartligt valkommen till en harlig kvill tillsammans med oss!
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